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 VIVEZ UNE PARENTHÈSE ENCHANTÉE POUR LES FÊTES DE
FIN D'ANNÉE EN HAUTE-PROVENCE (04)

Vivez la magie d'un Noël Provençal...
 

 
Plongez dans l'enchantement des marchés traditionnels illuminés, découvrez les saveurs authentiques de la région et laissez-
vous transporter par l'atmosphère chaleureuse des festivités de Noël. Des activités ludiques, des paysages pittoresques et une
ambiance festive inoubliable vous attendent pour des fêtes de �n d'année à partager en famille ou entre amis. Les marchés
de Noël seront aussi l'occasion d'aller à la rencontre des artisans locaux, de savourer les spécialités provençales et de faire vos
derniers achats de Noël.
 
Cette année, choisissez la Haute-Provence pour un Noël empreint d'authenticité et d'émerveillement. Rendez-vous au cœur
de la magie provençale pour une expérience festive inoubliable !
 

DES ANIMATIONS MAGIQUES POUR TOUTE LA FAMILLE

MARCHÉS DE NOËL
 
À l’approche des fêtes de �n d’année, les marchés de Noël de Haute-Provence
s’animent et prennent vie annonçant le lancement des festivités. Les étals se
parent de guirlandes scintillantes et de décorations festives, transportant chaque
visiteur dans l’univers enchanté des fêtes. L’envoutant parfum du vin chaud et des
délices locaux imprègne les allées, se mêlant à l’atmosphère joyeuse des lieux pour
raviver les papilles et réchauffer les cœurs. 
 
Dimanche 10 décembre, le marché de Noël des Mées ouvre ses portes, plongeant
les visiteurs dans l’esprit de Noël. De nombreuses animations seront ainsi mises en
place pour émerveiller les enfants (stand de maquillage, barbe à papa, sculpture de
ballons) qui vivront un rêve éveillé avec la présence de la Mère et du Père Noël. 
Pendant ce temps, les adultes pourront pro�ter d’un verre de vin chaud et
déguster de savoureux produits locaux.
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Dimanche 10 décembre, se tiendra la 29ème édition du marché de Noël de Malijai.
L'occasion de pro�ter d’un moment de partage dans une atmosphère chaleureuse
en déambulant dans les allées à la recherche d'idées cadeaux, de décoration de
Noël ou encore de gourmandises à savourer. Balades avec des ânes, sculpteur de
ballon, ou encore maquilleuse viendront parfaire cette journée de festivités ! 
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Du 15 au 24 décembre, la Place du Général de Gaulle à Digne-les-Bains s’habillera
aux couleurs des fêtes avec l’ouverture de son Marché de Noël.  Une trentaine de
chalets en bois abriteront les artisans et commerçants locaux. Au programme :
poteries, céramiques, accessoires de mode en cuir, en laine ou en matières
recyclées ect... Que les gourmands se rassurent, ils ne seront pas oubliés avec des
chocolats, des con�series, des con�tures, du fromage et de la charcuterie, ou des
bières bio. Les produits traditionnels de Noël seront aussi de la fête avec un
santonnier, du miel, des "rabasses", du safran et bien sûr du vin chaud. 
De nombreuses animations seront proposées dont l’installation d’une patinoire
arti�cielle invitant les petits comme les grands à d’amusantes glissades. Fou rire
assuré !
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SPECTACLE VIVANT AÉRIEN AVEC PYROTECHNIE
 
Le 22 décembre à 18h30, place du Général de Gaulle à Digne-les-Bains, petits et
grands pourront découvrir le sensationnel spectacle vivant alliant performance
aérienne et pyrotechnie de la compagnie  Kosmos - Grupo Puja. Plongez dans un
moment hors du commun où le temps semble être suspendu. 
 
Animation gratuite 
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 ILLUMINATIONS DE NOËL À MALIJAI
 
À l’arrivée des fêtes de �n d’année, les villages de Haute-Provence se
métamorphosent pour laisser place à la magie de Noël. Guirlandes lumineuses,
décorations de Noël et vitrines décorées, plongeront visiteurs et habitants dans
une ambiance festive. 
 
La magie des fêtes prendra vie lors de l'inauguration des illuminations de Noël de
Malijai le vendredi 8 décembre à partir de 18h. 
Les spectateurs pourront ainsi pro�ter d’un spectacle laser 3D animé par Magic
World, un show lumineux et sonores, à la scénographie captivante où la tradition
de Noël se mêle harmonieusement avec les nouvelles technologies, pour une
expérience scintillante. 
 
Vin chaud, chocolat chaud et marrons chauds seront offerts par la mairie !
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NOËL MAGIQUE À CHAMPTERCIER
 
À l’occasion de la 10ème édition de Noël Magique, Patrick Volpes, maître artisan
santonnier ouvre les portes de son atelier jusqu’au 23 décembre. 
Depuis sa cour, ornée de magni�ques décorations, un univers enchanteur se
dévoile transportant les visiteurs instantanément dans l’univers magique des
fêtes.   Les visiteurs pourront ainsi contempler les nombreuses crèches, dont
certaines se distinguent par leur rareté, témoignant du savoir-faire de Patrick
Volpes. 
Chaque création unique de l’artisan raconte une histoire qui saura captiver
l’attention et émerveiller à coup sûr, autant les adultes que les enfants. 
 
Les visiteurs auront accès à une sélection de produits locaux et les plus chanceux
pourront aussi repartir avec de nombreux lots grâce à la tombola.
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Retrouvez sur le site internet toutes les animations de Noël en Haute-Provence.

OFFREZ LA PROVENCE POUR NOËL
NOTRE SÉLECTION D'IDÉES CADEAUX 

LES EXCELLENTS PRODUITS DE LA ROBINE DES CANARDS
 
Découvrez l'irremplaçable foie gras des Alpes de Haute-Provence... une expérience
culinaire unique ! Clément Denier orchestre chaque étape, de l'élevage raisonné de
plus de 700 canards à 700 mètres d'altitude, à la production sans pareille de foie
gras, magrets, con�ts, et rillettes primées (médaille d'argent au Salon de
l'Agriculture 2023). Offrant une approche respectueuse et quasi-libre pour ses
canards, Clément développe des produits de qualité particulièrement appréciés
des gourmets. En bonus, explorez des créations inédites comme la Pistou’ chon,
une soupe au pistou alliant légumes locaux et manchons de canard, ou encore La
Leilentihio, une fusion délectable de petits pois, carottes et toujours les manchons.
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DES FRUITS CONFITS ORIGINAUX : LA POIRE SARTEAU
 
La Poire Sarteau, une variété de fruits anciens, prospère au cœur des montagnes
de Haute-Provence, au pied de la montagne du Cheval Blanc à 1000 mètres
d’altitude. Blanche ou rouge, cette poire à cuire séduit par sa maturité tardive et
ses qualités gustatives exceptionnelles. Les con�seurs sont depuis longtemps
captivés par son goût et sa texture, surtout après cuisson. Héritage familial sur
trois générations, le GAEC “L’Etoile du Berger” à Draix s'engage avec passion à
promouvoir et valoriser cette poire, contribuant ainsi à la préservation d'un
patrimoine unique.
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LE SOLEIL EN BOUTEILLE
 
Avec plus de 80 000 oliviers, le charmant village des Mées, la plus grande
commune oléicole des Alpes de Haute-Provence, produit une huile d'olive fruitée
inégalable, labellisée AOC depuis 1999.
Depuis 1902, le Domaine Salvator se voue à la culture de l'olivier. Aujourd'hui,
Sophie et Frédéric, héritiers de quatre générations d'agriculteurs, veillent sur des
oliviers vieux de plus de 400 ans. Pour eux, cette mission est bien plus qu'une
passion, c'est une responsabilité : planter de nouveaux vergers d'oliviers et assurer
la transmission de ce patrimoine à la génération suivante.
Le moulin, en tant que lieu d'accueil, offre l'opportunité de découvrir les différentes
nuances d'huiles en fonction des variétés d'olives et des procédés de fabrication,
représentées par quatre cuvées distinctes. Une spécialité à ne pas manquer ? Les
huiles aromatiques préparées sur place, à partir d'ingrédients locaux et d'olives,
offrant une expérience gustative unique. 
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UNE BIÈRE DE CARACTÈRE MADE IN HAUTE-PROVENCE
 
Inaugurée en 2022, la brasserie OSO CRAFT est nichée le long de la Bléone, dans le
village de Malijai. L'emploi de houblons aromatiques à toutes les étapes de la
production confère une personnalité distinctive aux bières. De plus, le choix du
contenant ainsi que les designs uniques des étiquettes apportent une touche
singulière au panorama brassicole des Alpes de Haute-Provence.
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UNE VALEUR SÛRE : LES GOURMANDISES PROVENÇALES
LE PETIT BEURRE À LA LAVANDE DE LA BOÎTE À BISCUITS
 
Retrouvez le paysage provençal dans un parfum, c'est possible ! Les amateurs
pourront savourer à travers ce sablé toute la douceur qui caractérise la lavande.
Découvrez tout le savoir-faire des chefs chocolatiers et pâtissiers de Digne-les-
Bains.
Ce biscuit est fabriqué artisanalement et avec des matières premières de qualité et
locales, comme la lavande �ne récoltées dans les montagnes de Haute Provence.
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LES AMANDES AU CHOCOLAT NOIR DE LA MAISON MANON
 
Découvrez le savoir-faire Manon : des recettes à la fois techniques et
traditionnelles déclinées par l’imagination de leur chef chocolatier ! Un éventail de
produits d’une grande noblesse pour satisfaire tous les gourmands !
Pour les fêtes, les amateurs de chocolat seront comblés par ses amandes enrobées
et fabriquées de manière artisanale dans leur chocolaterie de Peyruis.
Rendez-vous en boutique ou sur leur site pour pro�ter de toute leur gamme.
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